
 
 
 
 
 
 
ARRÁEZ Y SOTARRÁEZ XXIV ENCUENTRO DE CAPITANES DE ALMADRABA 
 
XX SEMANA DE ALTA GASTRONOMIA DEL ATÚN THUNNUS THYNNUS 
 
RESTAURANTE CASA RUFINO SÁBADO  12 SEPTIEMBRE  2026 A LAS 15,00 
 
ARRÁEZ Y SOTARRÁEZ 2026​
​
500 GRAMOS DE ATÚN ROJO THUNNUS THYNNUS DE ALAMDRABA DE 
DERECHO DE ZAHARA DE LOS ATUNES TEMPORADA 2026​
RESTAURADORES: JOSÉ ANTONIO Y JESÚS MARÍA ZAIÑO​
RESTAURANTE CASA RUFINO SÁBADO 12 SEPTIEMBRE 2026​
​
@ 40 gramos. Ajo blanco de almendras marconas con taquitos de 
descargamento de atún Thunnus thynnus​
@ 50 gramos. Aijá de ventresca de atún de derecho ahumada con AOVE​
@ 40 gramos. Pellejito cola blanca de atún de almadraba con tomate RAF​
@ 50 gramos. Galleta de manzana caramelizada con foie y tataki de 
descargamento atún rojo de almadraba de derecho​
@ 50 gramos. Sashimi de ventresca atún aleta azul con soja, wasabi y huevo de 
codorniz ​
@ 40 gramos. Tacos de solomillo blanco de atún salvaje de almadraba picante 
sobre humus de berenjenas y algas guakamen​
@ 55 gramos. Cola blanca de atún bluefin tuna en tempura con tomate 
compose ​
@ 50 gramos. Ossobuco del tronco de cola de atún rojo de almadraba estofado​
@ 60 gramos. Barriga de atún thunnus thynnus a la parrilla ​
@ 60 gramos. Pastela de Tarantelo de atún rojo salvaje de derecho​
​
Postre​
@ Tocino de cielo con virutas de mojamas (5 gramos) y miel de Garum ​
​
Pan de MASA BAMBINI Fidel Pernia  
Degustación de Pan Masa Bambini por Fidel Pernía  
Panes BLANCO ARTESANAL (9 tipos harinas) 
Panes de TOMATE-ORÉGANO-ALBAHACA.  
Panes de AJO-ROMERO. 
Panes de NARANJA. 
Panes de ARÁNDANOS 
Panes “LA HIGUERITA” o de MOJAMA 
​
Agua Cabreiroa​



Cerveza Estrella Galicia ​
Vino tinto ​
Vino blanco 

 


