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PARTICIPA CON NOSOTROS

Rellena esta hojilla con todos sus datos.

Una vez cumplimentada y con su correspondiente sello de
haber visitado al menos tres establecimientos la entregard en
la Delegacién de Cultura.

Situada a la izquierda del Teatro Municipal Horacio Noguera,
C/ Arquitecto Aramburu Maqua s/n.

Entre los participantes se sorteard una mojama vy seis botellas
de Estrella Galicia 0,66 |.

Nombre y Apellido:

Domicilio:

Teléfono:

VOTA POR EL PLATO MAS DELICIOSO
Establecimiento: ...........ccoooeiiiiiiiiie e

Plato: ..o

Espacio reservado para los sellos de los establecimientos.
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CABEZA CUARTO NEGRO
01 Mormo 07 Solomillo

02 Morrillo 08 Plato

03 Contramormo 09 Espineta Negra
04 Galete 10 Descargado

05 Facera 10A Sangacho

06 Oreja 11 Cola Negra
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CUARTO BLANCO

12 Barriga

13 Descargamento
13A Sangacho

14 Tarantelo

15 Espineta Blanca
16 Cola Blanca

17 Parpetana
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XVI MUESTRA CULINARIA DEL ATUN
www.amigosdelatun.com




1. Restaurante Hermanos Reyes
Plaza de las Flores

Teléfono: 636 546 290

Repelo de attin salado y alifiado 5,00€
Descargado de atin mechado 5,00€

Tarantelo de atlin con cebollas, pimientos rojos y verdes 5,00€

2. Bar Nuevo Agadir

Muelle Marina 9

Teléfono: 651 679 053

Tarantelo de atin al ajillo 2,50€

Ensaladilla con tronco de descargado de atin 2,50€
Huevas de atin macho alifiadas 2.50€

Croqueton de descargamento de Attn 8,00€

3. Restaurante Hermanos Moreno

Avda. Padre Miravent, 39

Teléfono: 959 34 35 71

Tarantelo de atun relleno 3,50€

Mormo de attn al pimenton De la Vera 3,50€
Conserva de morrillo de atun al ajillo 3,50€

4. Bar Ntra. Sra. de la Pena

Plaza de San Francisco, 2

Teléfono: 662 197 771

Cola blanca de at(in con salsa de especies,
cebolla y zanahorias 6,00€

Plato de atin mechado 6,00€

5. Restaurante Casa Rufino

Carretera de la playa s/n°.

Teléfono: 959 33 08 10

Aija de Barriga atun rojo ahumada con AOVE 12,00€
Dados de attn rojo almadraba picante

con humus berejenas 12,00€

Cola blanca de atun rojo ahumada con

mayonesa ajos negros 10,00€

6. Restaurante La Gola (EN MESAS ALTAS)

C/ Jerénimo Sosa, s/n°

Teléfono: 657 080 786

Ventresca de atdn rojo con jamon ibérico y

salsa de naranja 8,00€

Descargamento de attin rojo macerado en AOVE 5,00€
Tarantelo de atin rojo en salsa tomate natural 5,00€

7. Bar Abuelo Mana.

Avda. Padre Miravent 33

Teléfono: 633 735 341

Taco de solomillo a la plancha 16,00€
Tarantelo de attin mechado 8,50€

8. Casa Manino

Bda. Punta del Caiman 676881239
Mormo de attin encebollado 7,50€
Descargamento de atiin con nata 7,50€
Descargado de atin mechado 7,50€

9. Bar Escobalin

Muelle Marina s/n

Teléfono: 959 344 135

Pellejitos de cola de atlin en salsa comino 3,50€
Filosa de attn al ajillo 3,50€

Montadito ahija barriga attn 3,50€

10. Restaurante Hermanos Rivero

Avda. Padre Miravent, 32

Teléfono: 959 343 508

Lomo de attin mechado con ibéricos 7,00€
Solomillo de attn a la pimienta 7,00€
Pellejitos de atlin con papas 5,00€

11. Bar Miramar

Calle Ramon Noya, 2

Teléfono: 645 025 029

Morrillo attin al horno 5,00€

Guiso de barriga con patatas 2,50€

Tacos de solomillos de attin en adobo 2,50€

12. Bar Arco Iris

Gran Via, 15

Teléfono: 660 703 486

Solomillo de attn a la plancha 7,00€

Cola blanca de attn en salsa 7,00€
Tarantelo de Atun en salsa de tomate 7,00€

13. Restaurante El Pescador

Avda. Padre Miravent, 19

Teléfono: 959 343 635

Morrillo de attin plancha 8,00€

Ventresca de at(in rojo a la plancha 7,50€ / 100 gr.
Atlin salado al ajillo 9,00€

14. Restaurante Océano Playa

Playa Central, s/n°.

Teléfono: 648 131 785

Tosta de ahija de barriga atin con salmorejo 15,00€
Pimenta con tronco de atun en conserva 15,00€
Morrillo de attn encebollado

con reduccion de pimientos 15,00€

15. Casa Pepete

C/ Mercado, 10

Teléfono: 959 330 348

Berenjenas rellenas de ventresca de atin y

tosta guacamole 10,00€

Solomillo de attin con cebollas caramelizada 10,00€
Pavias caseras de cola blanca de attn 10,00€

16. Bar de Tapas PA'COMER
C/ ESPANA, 89
maria-powa@hotmail.com
COMIDA PARA LLEVAR

17. Bar Cristina

Avd Federico Silva Muiioz 11

Teléfono: 959 344 133 - 634 633 066

Solomillo blanco de attin con naranja citrica 7,00€
tarantelo, con salsa de tomate rosa 7,00€

ventresca de attn a la plancha con AOVE arbequina 7,00€

18. Artesania Creativa Tamar
C/ del Carmen 19

Teléfono: 666 632 106

Iman Ancla huelvana 3,50€
Iméan Ancla inglesa 3,50€

Imén Ancla bilbaina 3,50€
Iméan Ancla anusa 3,50€

19. Taberna Victoria

C/ Valencianos, s/n°.

Teléfono: 607 397 247

Montadito de solomillo de at(in en manteca 4,00€
Tartar de tarantelo de atin 5,50€

Mormo de atun en escabeche 4,00€

20. Bar Marchena

C/ Arnau, 131

Teléfono: 959 332 058

Morrillo de atin en salsa perdiz 6,00€
Tarantelo de at(n a la pastora 6,00€
Cola de attin al pimentdn 6,00€

21. Restaurante El Gato

C/ Faneca, 51

Teléfono: 666 282 842

Colita del cuarto dorsal con cebollas caramelizada 3,00€
Solomillo blanco de attin en tomate 3,00€

22. Bar Marinero

Muelle Martinez Catena, 21

Teléfono: 695 241 958

Tarantelo de Attn al Ajillo 3,50€

Guiso de descargado de Attn al Pimentén 3,50€
Guiso de barriga de Atun a la Rotefia 3,50€

23. Restaurante La Sal

Plaza de las Flores, 13

Telefono: 660 591 273

Pan Bao de parpetanas de atin macerada

en teriyaki y citricos 4,00€

Taco de descargamento marinado en mostaza y
parmentier de coliflor y patata 5,00€

Lomo blanco mechado estilo mozarabe 6,00€

24. Abaceria la Purisima

Plaza de San Francisco

Teléfono: 619 647 468

Espinetas blanca de at(in con papas 4,00€
Repelo atun salado alifado 4,00€

Tataki de descargado de atun 4,00€

25. Restaurante Casa Pepin

Paseo Maritimo. Playa Central, s/n°.

Teléfono: 959 332 399

Tarantelo attin en manteca colora 5,00 €
Descargamento de attn al ajo de las Pedrofieras 5,00 €

26. Asador Los Vascos

C/ Conde Vallellano, 21

Teléfono: 696 239 252

Carpaccio de tarantelo de atdin 13,00€

Milhojas de solomillo de atin con alcachofas 16,50€

27. Bar El Carmen Playa

Playa Central, s/n°.

Solomillo de atin al carnaval 15,00€

Barriga de attin con cebollas al horno 15,00€

Tarantelo de at(in con salsa de pimiento choricero 15,00€

28. Bar La Bohemia

C/ Gran Via, 13

Teléfono: 666 583 289

Tartar de solomillo de attin , guacamole y algas 3,90€
Tataki de tarantelo de atun con citricos 4,20€

29. Doia Lola

Plaza de la Ribera

www.espaciocapitana.com

Tortillita de camarones con tartar de

atuin rojo almadraba 6.00€

Ensaladilla a los 4 atunes con huevo frito trufado 14,00€

30. Bar Isabelo

Muelle Martinez Catena s/n

Teléfono: 669 122 396

Pimenton de tarantelo de atin 2,50€

Pastel de mormo de atun 2,50€

Descargamento de atun relleno de jamon,

huevos cocidos y queso 2,50€

Encebollado de mormo de atin Thunnus albacares 2,50€
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31. La Belli la Mar de Tapas

Avda. Parque Central, s/n°.

Teléfono: 676 551 553

Sandwich japo de tarantelo de atin con

mayonesa escabeche 7,00€

Descargamento de at(in con sopa agripicante de pitaya

de Isla Cristina 12,00€

Pellejitos de cola blanca de atin con salsa de tomate, chorizo,
morcilla y huevo frito 12,00€

32. La Paraita del Peret

Avda. Parque Central, s/n°.

Teléfono: 677 142 690

Encebollado de tarantelo de atlin con pimento de la vera 3,50€
Paté de cola blanca de attin en sanfonina pasta brick 4,00€

33. Bar Casa Pedro

Avda Blas Infante 43

Teléfono: 658 394 309

Tronco de descargado de atun al horno 2.80€

Espineta blanca de attin con patatas 2,80€

Ahija de barriga de attin en aceite oliva virgen extra 2,80€
Pellejitos de cola blanca con garbanzos 2,80€

34. Chiringuito El Portugué

Playa del Hoyo

Teléfono: 722 811 425

Morrillo de atiin confitado con cebolla caramelizada 4,00€
Tarantelo de attn relleno con pulpo y verduritas (2 pers) 25,00€
Lingote de Solomillo de attin al horno al Jerez y patatas 5,00€

35. Casa Dolores

Barriada Punta del Caiman

Teléfono: 619 243 978

Solomillo de a tin con aros de cebolla 5,00€
Descargamento de atun, confitado con mahonesa y
mostaza vieja 6,00€

Pavias de tarantelos de attin 3,00€

36. Restaurante La Boccana

Puerto Deportivo Isla Cristina

Ceviche de descargamento de atin y wakame 6,00€
Carpacho de solomillo attin con berenjenas ahumadas 6,00€
Tarantelo atin marcado con salsa teriyaki 6,00€

37. Bar Marco Polo

C Carmen 12,

Teléfono: 618 323 230

Solomillo de Atdn a la perdiz 3,50€
Ventresca de Atdin con citricos 3,50€
Mormo de Attin al ajillo con AOVE 3,50€

38. Contramarea,

Calle Barco,2

Teléfono: 608 911 819

Carpaccio de descargado de atin con
manteca colord y citricos 4,00€

Tartar de cola blanca con helado wasabi 4,00€
Albondiga attin crema, tomate y mango 4,00€

39. Bar El Patera

C/ Ancla 25

Punta del Caiman

Ventresca de atun al vinagre de Médena 5,00€

Mormo de atdin con cebollas caramelizadas a la naranja
5,00€

Tarantelo con sabor a Ibéricos de Huelva 5,00€

40. Bar Almar

Muelle Marina 10

Teléfono: 654 536 590

Mojama de descargado con AOVE 2,50€

Atun salado-desalado con ajos de las Pedroferas 2,50€

41. Abaceria Juan Pérez

C/ Serafin Romeu Portas 51
Teléfono: 678 915 996

Tataki jamén JP de atin rojo 5,00€
Salteado de arroz con descargamento
de atdn al teriyaki 4,50€

42. Marisqueria Aguasala

C/Conde Vallellano 12

Teléfono: 651 648 519

Lomo blanco de atin semicrudo salteado

con setas, jamon y oloroso 6.00€

Dado de tarantelo con salsa agridulce y quinoa 6.00€
Descargamento de attn al horno con

verduras y curry 8,00€

* Salvo error tipogréfico

ISLA CRISTINA

ver mapa interactivo en la web
www.amigosdelatun.com

43. Marisqueria Aqua

Calle del Carmen 9

Teléfono: 686 626 914

Barriga de atun con cascarilla de
pimenton de la Vera 6,00€

Plato de attin relleno 6,00€
Filosa de atun al ajillo 5,00€

44. Asociacion Vecinos Punta del Caiman
C/San Agustin 6

Teléfono: 690 953 037

Ahija de barriga de at(n 3,50€

Tarantelo de at(in en adobo 3,50€

Solomillo de attin a la plancha 3,50€

45. Abaceria el Timén

Avda. Padre Miravent

Mojama en aceite 3,00€
Semimojama de atun al ajillo 3,00€
Picadillo de atun salado alifiado 3,00€

46. Braseria LA PE PA

Plaza del Ayuntamiento

Teléfono: 606 288 704

Solomillo de attin en crema de pistachos 4,00€
Crujiente de Tarantelo de atin

con ali-oli de soja 4,00€

47. El Farito Tapas

C/ Anclas 47. Edificio el faro. Punta Caiman
Teléfono: 633 293 825

Tarantelo a la naranja 3,80€

Montadito de atdn con AOVE o Ali oli 3,00€
Descargamento de attin en adobo 7,00€
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MUESTRA CULINARIA DEL ATUN
del 10 al 17 de septiembre de 2023

FICOLUME

PESCATUN

C/ Muelle Martinez Catena, 7
Teléfono: 959 34 44 88
21410 ISLA CRISTINA

FICOLUME FABRICA

C/ Carretera Isla Cristina.
Pozo del Camino
Teléfono: 959 34 35 04
21410 ISLA CRISTINA

MARTIN DORADO, S.L.
Teléfono: 959 343 554
Centro Comercial La Plaza
21410 ISLA CRISTINA

TOSCAMARE

Plaza Abasto ISLA CRISTINA
Local N° 2.

Centro Comercial Isla Cristina.
21410. Isla Cristina (Huelva)



