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Ayuntamiento de
Isla Cristina

PARTICIPA CON NOSOTROS

Rellena esta hojilla con todos sus datos.

Una vez cumplimentada y con su correspondiente sello de
haber visitado al menos tres establecimientos la entregara en
la Delegacion de Cultura.

Situada a la izquierda del Teatro Municipal Horacio Noguera,
C/ Arquitecto Aramburu Maqua s/n.

Entre los participantes se sorteara un lote de Conservas y vinos
Bodegas Barbadillo.

Nombre y Apellido:

Domicilio:

Teléfono:
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Espacio reservado para los sellos de los establecimientos. u

XIV MUESTRA CULINARIA DEL ATUN

Tonno rosso, asi llaman los italianos a los atunes rojos y no-
sotros atun rojo o de almadraba, Thunnus thynnus seria el
nombre cientifico segtin Linneo.

Este ano las jornadas del at(n de Isla Cristina estaran dedica-
das a Italia. En el Mar Mediterrineo no habitan todos los tipos
de atunes. No se conocen en este mar el atin rabil o atiin de
aleta amarilla, Thunnus albacares, ni tampoco el atliin patu-
do, ojon o big eye, Thunnus obesus. La habitan sobre todo
los atunes rojos que se desplazan del océano Atlantico para
reproducirse en este mar ademas del Golfo de Méjico. En la
restauracion de lIsla Cristina se utilizan el at(n rabil, mal lla-
mado at(in refrigerado, congelado, ocasionalmente el patudo
mas graso y el atin rojo.

Este ano contamos con los restauradores D. Gianni Pellerano
del Ristorante Pomata Bistrot de Calaforte, Sardegna y del si-
ciliano D. Andrea Tumbarello del Ristorante Don Giovanni de
Madrid que nos deleitaran con su cocina.

Los bares, restaurantes, chiringuitos y heladerias que partici-
pan en la XIV Muestra Culinaria del Atiin mostraran las dis-
tintas formas de elaborar los platos de at(in que tenemos en
Isla Cristina

Disfrutemos de las 28 partes del atin que se conocen en
nuestro pueblo y que tanto restauradores como las amas de
casa nos hacen disfrutar gastronémica de este magnifico pez.

Cordiali saluti.

RONQUEO DEL ATUN
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CABEZA CUARTO NEGRO
01 Mormo 07 Solomillo

02 Morrillo 08 Plato

03 Contramormo 09 Espineta Negra
04 Galete 10 Descargado

05 Facera 10A Sangacho

06 Oreja 11 Cola Negra

HISTORIA DE LOS XIX ENCUENTROS
DE CAPITANES DE ALMADRABA 2021

Este afio se cumplen 19 afios desde que la Asociacion Amigos del Atin
Thunnus thynnus comenzé a organizar los Encuentros de Capitanes de
Almadraba.

Durante estas jornadas hemos contado con Historiadores, Arquedlogos,
Filologos, Veterinarios, Biologos, Quimicos, Antropologos y expertos en
Atin de distintas Universidades, Centros de Investigacion y Docencia,
como los doctores D. Manuel Blasco, D. Enrique Carbonell, D.Valentin
Sans-Coma, D. José Miguel Rey, D. José Antonio Hernando, D. Juan José
Garcia del Hoyo, D. Hugo Cavaco, D. Juan Manuel Campos, D. Juan
Manuel Ruiz, D. José Antonio Lopez, D. Dario Bernal D. Jesiis Morales,
D. Aurelio del Pozo, D. Francesc_Xavier Llorca, D. José Luis Gozalvez,
D. Manuel Ramirez, D. Antonio Santos, D. José Emilio Rebollo, D.
Enrique Garcia, D. José Luis Gozalvez, D. Antonio Medina, D. José Luis
Cort, D. Fernando de la Gandara, D. David Horido, y otros expertos
como D. Agustin P. Figuereo, D. Segundo Rios, D. Emilio Lépez, D.
Pedro Siles, D. Salvador Cardenas, D. Antonio di Natale, D. Fernando
Lépez, D.* Carmen Sarasquete, D. Miguel Angel Lopez, D.* Gabriela
Diosdado y D. Domingo Martinez, DUO EQUIPO CREATIVO, D.
Rafael Vioque, D. Ignacio Palacios, D. Placido Castano, y la Periodista
D.* Begona Flores.

Este ano los ponentes seran: D. Manuel Léon, Arquedlogo, D. Jestis
Sotomayor, Director cine, D. Manuel Blasco, Catedratico Univ. Badajoz,
D. Mauricio Di Ubaldo, Accademia Italiana della Cucina, Madrid, D.
Antonio Di Natale Bidlogo Marino, D. Juan Manuel Ruiz, investigador
y D. José Antonio Lopez, Investigador.

Siempre hemos contados con los capitanes de almadraba ya retirados
como D. Claudio Columé, D. Manuel Ligero, D Ali Bouanani, D.
Ramoén Flores, D. José Carmona, D. Vicente Zaragoza, D. Jacinto
Vaello, D. Jaime Pérez, D. José Fernandez, D. Antonio Columé, D.
Shinji Hidaka, D. Juan José Rodriguez y los capitanes actuales como:
D. Patron Fernandez, D. José Carmona, D. Antonio Ponce, D. Miguel
Muii6z y D. José Acosta en Espaiia y D. Morikawa Hirofumi, Capitan
almadraba de Portugal, y D. Mohamed Bouanani, D. Manuel J. Vallejo,
Capitan de almadraba de Marruecos y D Luigi Biggio, Rais tonnara Isola
Piana (Carloforte) Sardegna.
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CUARTO BLANCO

12 Barriga

13 Descargamento
13A Sangacho

14 Tarantelo

15 Espineta Blanca
16 Cola Blanca

17 Parpetana

Asi mismo han colaborado en el diseno de las convocatorias los artistas,
D.* Charo Olias, D. Miguel Angel Concepcién, D*. Rocio Lépez
Zarandieta, D. Victor Pulido, D. Francis Zamudio, D. Antonio Enrique
Carrillo, D. Alfonso Baya, D. Francisco Pérez, D. Pepe Zamora, D. Juan
Manuel Seisdedos, D. David Robles y D. Juan Carlos Castro-Crespo.
Tambieén han participado en la Semana de Alta Gastronomia del Atdn
reputados restauradores como: D. José Antonio Zaino, Rest.. Rufino
D. Juan Pablo Felipe, Rest. El Chaflan, D. Fernando Cérdoba, Rest.
Faro del Puerto, D. Enrique Becerra, Rest. Becerrra, D. Angel Le6n***
Rest. Aponiente, D. José Melero, Rest. EI Campero, D. Juan Robles,
Rest. Robles, D. Pedro Ximénez Rest. Tribeca, D. Sacha Ormaechea,
Rest. Sacha, D.* Celia Jiménez,* Bodegas Campos, D. Alfonso Luna,
Rest. Castulo, D. Joaquin Felipe Rest. Urban, D. Abraham Garcia, Rest.
Viridiana, D.* Charo Alvarez, Rest. La Sal, D. Juan Manuel Cérdoba,
Rest Ventorrillo del Chato, D. Javier Hernandez Rest. Limonar 40, D.
Manuel Moreno Rest. El Copo, D. Victor Gamero Rest. Alcuza, D.
Diego del Rio* Rest. El Lago, D. Julio Fernandez* Rest. Abantal, D.
Alejandro Sanchez* Rest. Alejandro, D. Mario Payan*, Rest. Kabuqui,
D.* Loli Rincon, Rest. Manolo Mayo, D. Willy Moya, Rest. Poncio
y D. Xanty Elias* Rest. Acamthum, D. Antonio Mota Rest. Antonio,
D. Ricard Camarena**, Restauran Ricard Camarena, D. Manuel
Lomba Rest. La Mirta. D. Victor Trochi* de Tarragona, D. Daniel
Avellaneda de Barcelona, D. Juan Lépez Rest. Puro Chup Chup, D.
Mauro Barreiros Rest La Curiosidad de Mauro, D. Kosei Takakura de
Kosei Ramen de Malaga, D. Mario Payan de Kappo Madrid, D. Pedro
Almeida, Restaurante Can the Can, Lisboa Portugal, D. Manuel Santos
Resturante Hotel Vila Baleira, Porto Santo, Madeira, D. Antonio Vieira,
Restaurante Wish, Oporto y este afio, D. Gianni Pellerano, Ristorante
Pomata Bistrot, Calaforte, D. Andrea Tumbarello, Ristorante Don
Giovanni, Madrid y D. José Antonio Zaino Restaurante Casa Rufino de
Isla Cristina. Y en la Muestra Culinaria del Atdin la mayoria de los Bares,
Tascas, Chiringuitos, Restaurantes y Heladeria de Isla Cristina.

A todos ellos nuestro mas sincero agradecimiento por haber participado
y por esa sensibilidad que han transmitido a estas jornadas del atun y
la almadraba.

José Antonio Lopez Gonzalez

Presidente Asociacion Amigos del
Atin Thunnus thynnus y Amantes del Vino

Arraez y Sotarraez
XIX Encuentro de

Capitanes de Almadraba
Isla Cristuna, 12-19 septiembre de 2021

David e il pesce gigante

XIV MUESTRA CULINARIA DEL ATUN
www.amigosdelatun.com



1. Restaurante Hermanos Reyes
Plaza de las Flores

Tel.: 636 546 290

Repelo de atin salado y alinado 3,00 €
Descargado de atdn mechado 5,00 €
Tarantelo de atdn con cebollas,
pimientos rojos y verdes 4,00 €

2.Bar NUEVD AGADIR

Muelle Marina 9. Tel.: 651 679 053

Tarantelo de atin al gjille 2,00€

Ensaladilla con troneo de descargamento de atin 2,00€
Huevas de atiin macho alinadas 2.00€

3. Restaurante Hermanos Moreno

Avda. Padre Miravent, 39

Tel.: 959 34 36 T1

Tarantelo de atlin ahumado 3,00 €
Descargado de atan relleno al horno 3,00 €
Ventresca de atln salada en AOVE 3,00 €

4, Bar Ntra. Sra. de la Pefia

Plaza de San Francisco, 2

Tel.: 197771

Cola blanca de atin con salsa de especies, cebolla y
zanahorias 5,00 €

Plato de atin mechadao 5,00 €

5. Restaurante Casa Rufino

Carretera de la playa s/n"

Tel.: 959 33 08 10

Hueva grano atun Thunnus thynnus

con picadillo o mayonesa 4,00 €

Crujiente de atin de derecho y langostinos 4,00 €
Solomillo de atin ahumado sobre

mayonesa de ajo negro 4,00€

6. Restaurante La Gola

G/ Jerdonimo Sosa, s/n®

Tel.: 657 DBO 786

[EM MESAS ALTAS)

Ventresea de atin rojo con jaman ibérico y

galsa de naranja 8,00 €

Descargamento de atln rojo macerado en ADVE 5,00 €
Tarantelo de atin rojo en salsa tomate natural 5 00€

7.Bar Abuelo Mana.

Avda. Padre Miravent 33

Tel.: 7363M

Morrillo de atin con AOVE 6,00 €
Tarantelo de atlin mechado 8,00 €

8. Casa Manino

Bda. Punta del Caiman

Tel.: 676 881 239

Tarantelo de atln mechado 7,00€
Mormo de atin encebollado 6,00€
Descargamento de atln con nata 7,00€

9. Bar Escobalin

Muelle Marina s/n

Tel.: 959 344135

Pellejitos de cola de atin en salsa comino 3,00€
Mormo de atln a la marinera 3,00€

Montadito ahija barriga atin 3,00€

10. Restaurante Hermanos Rivero

Avda. Padre Miravent, 32

Tel.: 959 34 35 08

Lomo de atin mechado con ibéricos 5.00€
Solomillo de atin a la pimienta 5,00€
Pellejitos de atin con garbanzos 4,00€

11. Bar Miramar

Avda. Federico Silva Muhoz, 2

Tel.: 645 025 029

Marrillo atin al horno 4,00€

Guiso de barriga con patatas 2 00€

Tacos de solomillos de atin en adobo 2,00€

12. Bar Arco Iris

Gran Via, 156

Tel.: 660 703 486

Solomillo de atlin a la manzana 2,50€

Cola blanca de atin en salsa 2,50€
Tarantelo de Atln en salsa de whisqui 2,50€

13. Restaurante El Pescador

Avda. Padre Miravent,19

Tel.: 959 34 36 36

Montadito de atin salado eon salmorejo 2,50€
Filete de ventresea de alin rojo a la plancha 16,00€
Tarantelos al hormo con ibéricos 7,00€

14. Restaurante Dcéano Playa

Playa Central, s/n°.

Tel.: 648 131 785

Tosta de ahija de barriga atan 15,00€

Marmitaco de cola blanea de atdn con patatas 12,50€
Morrillo de atin encebollado con

reducecion de cebolla 11,00€

15. Casa Pepete

C/ Mercado, 10

Tel.: 959 33 03 48

Pastel de Berenjenas rellenas de tarantelo de atin 4,50 €
Descargado de atin con reduccidn

de salsa de whisqui 4,50 €

Pavias de marrillos de attin 4,50 €

16. Bar de Tapas PA'COMER

C/ ESPANA, 89

maria-powa@ hotmail.com

Tarantelo de atin con ibéricos de bellota 2,50€
Troneo blaneo de atdn relleno de

ibéricos con cebollas 2,.50€

Mormo de atin en salsa de pimenton 2,.50€

17. El Midas del Pipirigana

Plaza San Francisco

Tel.: 197

Milhoja de Carpaccio de solomillo de atin

con soja y pistacho 9,00€

Taguitos de cola blanca de atin rojo arroz nory y
wasabi de guisantes 15,00€

Encebollados de tarantelo de atin con crujiente de
caramelo y fruto rojos 9,00€

18. Heladeria EL ARTESANO

Paseo de las Flores

Tel.: 425 900

Helado de Mojama de Atdn con granizado de
tomate y gelea de AOVE 3.00€

19. Taberna Victoria

C/ Valencianos, s/n".

Tel.: 60T 397 247

Tarantelo de atin relleno 3,50&€

Ventresca de atdn al vinagre de Mddena 3.50€
Espaguetis a la bolognesa con Solomillo de atdn
(homenaje a las jornadas) 5,50€

20. Bar Marchena

Gf Arnau, 131

Tel.: 959 33 20 68

Marrilla de atin con salsa al perdiz 5,00€
Montado de ahija de atin 2.50€

Picadillo de trocitos de atin alifado 2. 50€
Pisto de verduras con solomillo de atin 5,00€

21. Restaurante El Gato

C/ Faneca, 51

Tel.: 666 282 842

Albondiga de atdn con tomate y hierbabuena 3,00€
Solomillo de atin al whisqui 3,00€

Tarantelo de ventresca de atdn con

crema de naranja 3,50€

22. Bar Marinero

Muelle Martinez Catena, 21.

Tel.: 695 241 958

Marrilo de attin en adobo 3,00€
Tarantelo de atin al pimentén 3,00€
Solomillo de atin al ajillo 3,00€

23. Restaurante La Sal

Plaza de las Flores, 13.

Tel.: 660 591 273

Taco picante con tartar de cola blanca de atan 4,50 €
Cola negra de atln macerada y caramelizada

con cebolla y orégano 4,00€

Tallarines con Tarantelo de atin y salsa Thay 5,00€

24. Abaceria la Purisima

Plaza de San Francisco

Tel.: 619 647 468

Espinetas blanea de atln con papas 3,00€
Pellejitos de atin en salsa de tomate 3,00€
Tataki de descargado de atin 3,00€

25. Restaurante Casa Pepin

Paseo Maritimo. Playa Central, s/n"

Tel.: 959 33 23 99

Solomillo de atin con pimientos piquillo y pifones 3,00€
Filosa de atln al ajo de las Pedrofieras 3,00 €

26. Asador los Vascos

G/ Conde Vallellano

Tel.: 696 239 262

Carpaccio de tarantelo de atin 11,00€

Milhojas de solomillo de atin con aleachofas 13,50€

27. Bar El Carmen Playa

Playa Central, s/n".

Solomillo de atin al carnaval 10,00€

Barriga de atin con cebollas al horno 10,00€

Tarantelo de atin con salsa de pimiento choricero 10,00€

28. El Antojo Tapas

C/ Gran Via, 13

Tel.: 699 968 102

Mojama de descargamento de atin con almendras 8,00€
Encebollado de tarantelo de atan (al antojo) 2,80€

Plato de atln en salsa de tomates y cominos 2,80€
Marrillo de atin en salsa de tomate 2,80€
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29. Doiia Lola

Plaza de la Ribera

www.espaciocapitana.com

Cuatro atunes en ensaladilla con su huevo trufado 14,00€
Dados de atlin rojo de almadraba con salsa de

yema curada 16,00

30. Bar Isabelo

Muelle Martinez Catena s/n

Tel.: 669 122 396

Pimentdn de tarantelo de atan 2,00€
Pastel de mormo de atin 2,00€
Descargamento de atun relleno de jaman,
huevos cocidos y queso 2,00€

31. La Belli la Mar de Tapas

Avda. Pargue Central, s/n®.

Tel.: 676 551 553

Dados de descargamento de atln picante sobre
arroz de sushi 12,00€

Descargado de atin sobre tostada de pan brioche,
crema trufada y pesto 14,00€

32. La paraita del Peret

Avda. Pargque Central, s/n".

Tel.: 677 142 690

Tataki de Tarantelo de attn 4,00€

Descargado de atln a la vizeaina 4,00€

Solomillo de atin a la diabla 4,00€

Barriga de atin al hormo con salsa de cebolla 4 00€

33.Bar Casa Pedro

Avda Blas Infante 43

Troneo de descargado de atin al horno 2,20€

Espineta blaneca de atlin con patatas 2, 20€

Ahija de barriga de atin en aceite oliva virgen extra 2,20€
Pellejitos de cola blanca con garbanzos 2 20€

34. Chiringuito el portugué

Playa del Hoyo

Tel.: 607 704 314

Barriga de atan al vinagre de Madena 6 00€
Tarantelo de atin al portugués 6,00 €
Solomille de atin al papillote 6,00 €

35. Casa Dolores

Barriada Punta del Caiman.

Tel.: 619 243 978

Solomillo de a tin eon aros de cebolla 5,00 €
Pavias de tarantelos de atin 3,00€

36. Restaurante La Boccana

Puerto Deportivo Isla Cristina

Carpaccio de Atin y Berenjenas ahumadas 4,50€
Ventresca de Atdn fresco confitada con pipirrana y
salsa rosa 5,00€

Atdn (Plato) marcado con salsa Teriyaki 4 50€
Degustacion de atin: carpaccio, tartar y ceviche 20,00€

37. Bar Marco Polo

C Carmen 12,

Tel.: 618 323 230

Solomillo de Atlin a la perdiz 2.50€
Ventresca de Atdn con cltricos 2,50€
Mormo de Atdn al ajillo con ADVE 2,60€

38. Contramarea,

Calle Barco,2

Tel.: 608 911 819

Carpaccio de descargado de atin con
manteca colora 3,00€

Tataky de tarantelo de atin con chuthey

de mango y wakamen 4,00€

Tartar de cola blanea con helado wasahi 4,00€
Tarantelo de atin con citricos 4,00€

39. Bar El Patera

Cf Ancla 256

Punta del Caiman

Ventresca de atin al vinagre de Mddena 5,00€
Mormo de atin con cebollas caramelizadas a
la naranja 5,00€

Tarantelo con sabor a |béricos de Huelva 5,00€

40. Bar Almar

Muelle Marina, 10

Tel.: 647 162 183

Tarantelo de atin con jamon en salsa de soja 2,00€
Tosta de ahija de atin 2,00€

Lome blanco de atin a la naranja agria 2,00€

41. Abaceria Juan Pérez

G/ Serafin Romeu Portas, 51

Tel.: 678915 996

Tosta de mojama de deseargamento sobre
salmorejo y ADVE 2,650€

Tarantelo de atin macerado 2, 50€

42. Marisqueria Aguasala

C/Conde Vallellano, 12

Tel.: 651 648 519

Raviali de solomillo con salsa de tomate y
albahaca 4,00€

Huevos rotos con tartar de descargado de

atlin con mostaza 6,00€

Bocadillo de descargamento en 3 sabores 4 00€

43. Pulperia Agalleguina

C/ Profesor Ramén Noya 6
Tel.: 644 425 518

Tartar de atidn 12,00€

Tataki tarantelo de atdn 12,00€

44, Asociacion Vecinos Punta del Caiman
C/San Agustin, 6

Tel.: 690953 037

Ahija de barriga de atin 2,50€

Tarantelo de atln en salsa de cebolla y
especies 2,50€

* Salvo arror tipografico

MUESTRA CULINARIA DEL ATUN
del 12 al 19 de septiembre de 2021
ISLA CRISTINA

ver mapa interactivo en la web
www.amigosdelatun.com

FICOLUME

C/ Muelle Martinez Catena, 7
Teléfono: 959 34 44 88
21410 ISLA CRISTINA

C/ Carretera Isla Cristina. Pozo del Camino
Teléfono: 959 34 35 04
21410 ISLA CRISTINA

MARTIN DORADO, S.L.
Teléfono: 959 343 554

C/ Muelle Martinez Catena, s/n
21410 ISLA CRISTINA

Centro comercial La Plaza
21410 ISLA CRISTINA



